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1. Пояснительная записка

Программа разработана на основе Федерального компонента государственного образовательного стандарта основного общего образования, в соответствии с Примерной программой основного общего образования по направлению «Технология. Обслуживающий труд», и в соответствии с авторской общеобразовательной программой под редакцией В.Д. Симоненко – М.: Просвещение, 2006.
Учебники:

· Технология. Обслуживающий труд: 6-9кл.: учеб. Для учащихся общеобразовательных учреждений /Ю.В. Крупская, О.А. Кожина, Н.В. Синица и др.]; под ред. В.Д. Симоненко-М: Вентана-Граф
Изучение предмета «Технология» на уровне основного общего образования в школе направлено на достижение следующих целей:

освоение технологических знаний, основ культуры созидательного труда, представлений о технологической культуре на основе включения учащихся в разнообразные виды трудовой деятельности по созданию личностно или общественно значимых изделий;

овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения своих жизненных и профессиональных планов; безопасными приемами труда;

развитие познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности; уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;

получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.

2. Общая характеристика учебного предмета 
Образовательная область «Технология» призвана познакомить учащихся 6-9 классов с основными технологическими процессами современного производства материальных и духовных ценностей и обеспечить их подготовку необходимую для последующего профессионального образования и трудовой деятельности.

Технология - это наука о преобразовании и использовании материи, энергии и информации в интересах и по плану человека. Эта наука включает изучение методов и средств (орудия, техника) преобразования и использования указанных объектов. В школе «Технология» - интегративная образовательная область, синтезирующая научные знания из математики, физики, химии и биологии и показывающая их использование в промышленности, энергетике, связи, транспорте и других направлениях деятельности человека.  

Изучение интегративной образовательной области «Технология», включающей базовые (наиболее распространенные и перспективные) технологии и предусматривающей творческое развитие обучающихся в рамках системы проектов, позволит молодежи приобрести обще трудовые и частично специальные знания и умения, а также обеспечит ей интеллектуальное, физическое, этическое и эстетическое развитие и адаптацию к социально-экономическим условиям. Это может быть достигнуто, если необходимое внимание будет уделено политехническому, экономическому и экологическому аспектам деятельности, ознакомлению с информационными и высокими технологиями, качественному выполнению работ и готовности к самообразованию, восстановлению и сохранению семейных, национальных и региональных традиций и общечеловеческих ценностей. Основная часть учебного времени (не менее 70%) отводится на практическую деятельность -  овладение обще трудовыми умениями и навыками. Наряду с традиционными методами обучения рекомендуется применять метод проектов и кооперированную деятельность учащихся. В течение всего периода обучения «Технологии» каждый обучающийся выполняет 4 проекта (по одному в четверть). Под проектом понимается творческая, завершенная работа, соответствующая возрастным возможностям учащегося.  Важно, чтобы при выполнении проектов, школьники участвовали в выявлении потребностей семьи, школы, общества в той или иной продукции и услугах, оценке имеющихся технических возможностей и экономической целесообразности, в выдвижении идей разработки конструкции и технологии изготовления продукции (изделия), их осуществлении и оценке, в том числе возможностей реализации. 

Базовыми для программы по   направлению «Технологии ведения дома» являются разделы «Создание изделий   из текстильных и поделочных материалов» и «Кулинария».  Программа включает также разделы: Введение. Культура дома. Интерьер дома. Уход за одеждой. Ремонт одежды. Рукоделие: (Вышивка. Лоскутная техника. Вязание крючком. Вязание на спицах). Элементы машиноведения. Элементы материаловедения. Конструирование и моделирование одежды. Технология изготовления изделий. Домашняя экономика и основы предпринимательства. Профессиональное самоопределение. Электротехника. Техническое творчество (Развитие и закрепление творческих способностей и навыков). Введение в художественное конструирование. Творческие проектные работы.

3. Место предмета в учебном плане.

Для изучения образовательной области «Технология» отведено в 6 классах по 68 часов (2 часа в неделю), 7 классах по 68 часов (2 часа в неделю), в 8 классах по 34 часа (1 час в неделю), в 9 классах по 33 часа (1 час в неделю). Всего на изучение предмета «Технология» отводиться 203 часа за четыре года обучения.
4. Содержание учебного предмета «Технология»
6 класс (68 ч.)

Вводное занятие.  2ч.


Правила санитарии и безопасной работы. Инструктаж.

Кулинария: 6ч.

Физиология питания.  Молоко и его свойства. Блюда из молока.  Рыба и морепродукты.  Первичная обработка рыбы.  Приготовление блюд из рыбы.
Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий.

Блины, блинчики, оладьи. Сладкие блюда. Сервировка стола к ужину. Этикет.


Интерьер жилого дома. 4ч.


Понятие о композиции в интерьере. Принципы зонирования квартиры. Освещение жилого дома. Цветовое оформление квартиры
Элементы машиноведения. 4ч.


Элементы машиноведения. Работа на швейной машине. Регуляторы швейной машины. Уход за швейной машиной.

Элементы материаловедения. 4ч.

Шерстяные и шёлковые ткани. Свойства тканей.

Конструирование и моделирование 

конической и клиньевой юбок (в том числе творческий проект) 34ч.
Конструирование и моделировани конической и клиньевой юбок 

Конструкции юбок. Мерки, необходимые для построения основы чертежа юбки.

Построение основы чертежа конической и клиньевой юбок. Выбор модели юбки.

Моделирование конических и клиньевых юбок.


Технология изготовления конических и клиньевых юбок.

Соединительные машинные швы.
Технология выполнения отдельных операций при изготовлении юбок.
Изготовление выкройки в натуральную величину, подготовка выкройки к раскрою. Раскрой ткани.
Подготовка деталей кроя к обработке. Подготовка юбки к примерке.  Проведение примерки. Стачивание деталей юбки. Обработка нижнего среза юбки. Обработка верхнего среза поясом (под резинку). Окончательная отделка юбки. ВТО.
Защита проекта

Рукоделие. Вышивка. 10ч.

Отделка изделий вышивкой. Построение узоров в вышивке. Вышивка в технике счётных швов.

Вышивка по рисованному контуру.
Уход за одеждой.  2ч.

Ремонт одежды.
Уход за одеждой и обувью из кожи.
Гигиена девушки.  2ч.

Косметика. Уход за волосами. Причёска
7 класс (68 ч.)
Вводный урок 2ч.

Первичный инструктаж. Тематика и оценка проекта. Правила оформления проекта. 
Кулинария. 6 ч.
Физиология питания. Правила ТБ при кулинарных работах. Мясо и мясные продукты. Механическая и тепловая обработка мяса. Приготовление блюд из мяса. Кисломолочные продукты. Приготовление блюда из кисломолочных продуктов. Мучные изделия. Приготовление изделий из пресного теста. Фрукты и ягоды. Горячее блюдо из фруктов и ягод. Холодное блюдо из фруктов и ягод. Заготовка продуктов. Домашнее консервирование. Приготовление цукатов. Тест «Кулинария». Приготовление обеда в походных условиях.

Технология ведения дома. 2 ч.

Роль комнатных растений в жизни человека. Комнатные растения в интерьере квартиры. Проект. Тест «Интерьер».

Основы материаловедения. 4 ч.
Определение состава тканей и изучение их свойств. Нетканые материалы из химических волокон. Изучение символов по уходу за одеждой из химических волокон. Тест «Материаловедение».

Основы Машиноведения. 4ч.
Правила ТБ при работе на ШМ. Приспособления к ШМ. Применение зигзагообразной строчки. К. р. «Машиноведение». Изготовление образцов машинных швов. Тест «Машинные швы».

Проектирование и изготовление плечевого изделия                                                                                                                      на основе чертежа ночной сорочки (в том числе проект) 30 ч.

Мерки для построения чертежа. Плечевого изделия с цельнокроеным рукавом. Построение основы чертежа в масштабе 1:4, 1:1. Моделирование плечевого изделия с цельнокроеным рукавом. Тест «Конструирование и моделирование». Подготовка выкройки к раскрою. Подготовка ткани к раскрою. Выполнение раскроя изделия. Тест «Раскрой». Дублирование деталей. Подготовка изделия к примерке. Примерка. Исправление дефектов. Обработка вытачек, среднего шва спинки, плечевых швов, нижних срезов рукавов. Обработка срезов подкройной обтачкой. Обработка срезов косой бейкой. Обработка боковых срезов. Обработка горловины и борта изделия отрезного по линии талии. Обработка нижнего среза изделия. Отделка. 

Художественная обработка материалов. Рукоделие. 16 ч.
Технология вязания крючком. 8ч.
Тб и организация рабочего места для вязания крючком. Вывязывание основных видов петель. Вязание полотна рядами. Вязание полотна в форме круга. Вязание полотна в форме квадрата. Вязание полотна в форме шестиугольника.
Технология вышивки крестом. 8 ч.

Выбор материалов, инструментов

Пр. работа: Составление технологической последовательности. Техника выполнения шов «крест». Пр. работа: Панно в технике шов «крест». Пр. работа: Панно в технике шов «крест»
8 класс (34 ч.)
1.Вводное занятие. 1 ч.
Инструктаж по охране труда.
2. Кулинария. 2 ч.
Домашняя птица и ее кулинарное использование. Подача готовых блюд к столу. Правила пользования столовыми приборами. Правила поведения за столом.
3. Домашняя экономика и основы предпринимательства. 3 ч.

Семья, как экономическая ячейка общества. Предпринимательство в семье.

Пр. работа: Расходы и доходы в семье. Семейный бюджет. Доходная и расходная части бюджета. Тест.

Пр. работа: Расчёт затрат на питание в семье и пути их снижения.


Сбережения. Личный бюджет.  Пр. работа: Составление хозяйственной книги учета.
4. Художественная обработка материалов.  Рукоделие (в том числе проект) 18 ч.

Вышивка 10 ч.
Художественное творчество и народные ремёсла.   Дизайн вышивки.  Подготовка к вышивке, инструменты, материалы.   Выбор рисунка и темы проекта.
Техника владимирского шитья. Выполнение односторонней глади.

Белая гладь. Приёмы выполнения белой глади. Двусторонняя гладь. Приёмы выполнения двусторонней глади. Художественная гладь. Приёмы выполнения художественной глади. Атласная гладь. Техника выполнения глади. Штриховая гладь. Техника выполнения глади.
Швы «узелки» и «рококо».
Вышивание натюрморта. Вышивание пейзажа.

Вязание на спицах 8 ч.
Инструменты материалы. Лицевые и изнаночные петли. Убавление прибавление петель. Ажурное вязание.
5. Материаловедение. 1ч.

Химические волокна. Свойства и производство. Сложные переплетения нитей в тканях.
6.Элементы машиноведения. 1 ч. 
Приспособление малой механизации
7.  Проектирование и изготовление поясного изделия. 8ч
Брюки история и мода. Мерки для построения чертежа брюк. Построение основы в м: 1:4. Способы моделирования брюк и виды отделок Подготовка выкройки к раскрою.  Раскладка выкройки обмеловка и раскрой. Технология обработки вытачек и складок. Скалывание и сметывание деталей кроя. Обработка карманов. Проведение примерки исправление дефектов. Обработка застежки. Обработка низа брюк. Окончательная обработка. 
9 класс (33 ч.)
1. Вводный урок. 1 ч.

Вводный инструктаж по технике безопасности правила поведения в кабинете «Технология», санитарно-гигиенические требования 
2. Кулинария. 2ч.
Физиология питания Сервировка стола к обеду. Приготовление блюда из мясных продуктов и овощей. Блюда национальной кухни

3. Художественная обработка материалов. Рукоделие. 21 ч.

Вязание крючком 8 ч.
Основные элементы вязания крючком Подборка материалов, инструментов и приспособления   Вязание полотна. Практическая работа.   Техника филейного вязания. Практическая работа Декоративная отделка трикотажных изделий. Практическая работа.  Модные аксессуары. Творческий проект. «Сумка для пляжа»
Аппликация 4ч.
Аппликация. Аппликация техника выполнения.  Объемная аппликация. Разработка группового творческого. Творческого проекта «Настенное панно». Выбор темы проекта. Выбор материалов. Дизайн-анализ проектируемого изделия. Оценка стоимости готового изделия. Разработка чертежа изделия. Выполнение проекта. Выполнение проекта. Защита проекта.

Вышивание.  Художественная гладь. 9 ч.

Рабочее место. Инструменты, материалы и приспособления.  Техника владимирского шитья. Белая гладь, атласная и штриховая гладь.  Изготовление натюрморта. Запуск проекта. Практическая работа.  Выполнение творческих работ. Выбор идей. Дизайн-анализ. Выполнение творческих работ. Исследование. Экономические расчеты. Практическая работа. Презентация проекта и работы

4. Профессиональное самоопределение. 1ч.
Основы профессионального самоопределения. Классификация профессий. Внутренний мир человека и профессионального самоопределение.

5. Материаловедение. 1ч.
Новые ткани нетканые материалы. Свойства тканей из смешанных волокон.

6. Элементы машиноведения. 1 ч.
Приспособление малой механизации

7. Составление выкроек из частей конструктивных основ плечевых изделий. 6ч.
Технология обработки деталей швейных узлов. Шлица.

Практическая работа. Обработка и втачивание воротника в горловину. Виды отделок. Построение чертежа одношовного рукава и манжеты. Практическая работа. Соединение рукава с притачной манжетой. Практическая работа.   Окончательная обработка изделия. Влажно-тепловая обработка.

5.Тематическое планирование
6 класс (68 ч.)
	№

 Темы
	Тема  уроков
	Кол-во  часов

	1.
	Вводное занятие.
	2

	
	Правила санитарии и безопасной работы. Инструктаж.
	2

	2.
	Кулинария: Технология приготовления пищи.
	6

	
	Физиология питания. 

Молоко и его свойства. Блюда из молока.
	2

	
	Рыба и морепродукты.  Первичная обработка рыбы.                                                                                     Приготовление блюд из рыбы.
	2


	
	Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий.

Блины, блинчики, оладьи.

Сладкие блюда. 

Сервировка стола к ужину. Этикет.
	2

	3.
	Интерьер жилого дома.
	4

	
	Понятие о композиции в интерьере. Принципы зонирования квартиры.
	2

	
	Освещение жилого дома. Цветовое оформление квартиры.
	2

	4.
	Элементы машиноведения
	4

	
	Элементы машиноведения. Работа на швейной машине. Регуляторы швейной машины. 
	2

	
	Уход за швейной машиной.
	2

	5.
	Элементы материаловедения.
	4

	
	Шерстяные и шёлковые ткани.
Свойства тканей.
	4

	6
	Конструирование и моделировани  конической и клиньевой юбок (в том числе творческий проект). 
	34

	
	Конструирование и моделировани  конической и клиньевой юбок
	6

	
	Конструкции юбок. Мерки, необходимые для построения основы чертежа юбки.
	2

	
	Построение основы чертежа конической и клиньевой юбок. Выбор модели юбки.
	2

	
	Моделирование конических и клиньевых юбок.
	2

	7
	Технология изготовления конических и клиньевых юбок..
	28

	
	Соединительные машинные швы.
	2

	
	Технология выполнения отдельных операций при изготовлении юбок.
	4

	
	Изготовление выкройки в натуральную величину, подготовка выкройки к раскрою.
	4

	
	Раскрой ткани.
	2

	
	Подготовка деталей кроя к обработке.
	2

	
	Подготовка юбки к примерке.                                                                                                                        
	2

	
	 Проведение примерки.
	2

	
	Стачивание деталей юбки.                                                                                                                             
	2

	
	Обработка нижнего среза юбки.
	2

	
	Обработка верхнего среза поясом (под резинку).                                                                                                        
	2

	
	 Окончательная отделка юбки. ВТО.
	2

	
	Защита проекта
	2

	8
	Рукоделие. Вышивка.
	10

	
	Отделка изделий вышивкой.
	2

	
	Построение узоров в вышивке.
	2

	
	Вышивка в технике счётных швов.
	4

	
	Вышивка по рисованному контуру.
	2

	9
	Уход за одеждой.
	2

	
	Ремонт одежды.
	1

	
	Уход за одеждой и обувью из кожи.
	1

	10
	Гигиена девушки.
	2

	
	Косметика. Уход за волосами.
	1

	
	Причёска.
	1

	
	Итого
	68


7 класс

	№ темы
	Тема урока
	Кол-во часов

	
	
	

	1
	Вводный инструктаж
	2 

	
	Вводный инструктаж. Стиль и силуэт в одежде. Требования, предъявляемые к одежде.
	2

	2
	Элементы машиноведения
	4

	
	Работа на швейной машине с электрическим приводом. 

Пр. работа: Подготовка машины к работе. Приемы работы на швейной машине.
	2


	
	Краевые машинные швы.

Пр. работа: Выполнение окантовочного шва с открытым срезом.
	2

	3
	Элементы материаловедения
	4

	
	 Работа с тканями из искусственных и синтетических волокон.
	2

	
	Пр. работа: Изучение и определение свойств ткани из искусственных и синтетических волокон.
	2

	4
	Проектирование и изготовление плечевого изделия на основе чертежа ночной сорочки (в том числе проект)
	30

	
	Измерение фигуры и запись результатов в таблицу. Расчет конструкции по формулам.

Пр. работа: Снятие мерок, их запись в таблицу, расчет конструкции по формулам.
	2

	
	Построение чертежа ночной сорочки в М: 1:4.

Пр. работа: Построение чертежа ночной сорочки в М: 1:4.
	2

	
	Изготовление выкройки сорочки в натуральную величину.

Пр. работа: Изготовление выкройки сорочки в натуральную величину.
	2

	
	Моделирование сорочки с цельнокроеным рукавом.

Пр. работа: Подготовка выкройки к моделированию, изменение формы выреза горловины. Тест.
	2

	
	Подготовка ткани к раскрою. Раскрой ночной сорочки.

Пр. работа: Раскрой сорочки.
	2

	
	Подготовка деталей кроя к обработке. Подготовка изделия к первой примерке.

Пр. работа: Прокладывание контрольных и копировальный стежков на деталях кроя, сметывание плечевых и боковых срезов, заметывание низа.
	2

	
	Проведение примерки. Устранение дефектов после примерки.

Пр. работа: Уточнить положение боковых и плечевых швов, длину изделия, глубину горловины и пройм.
	2

	
	Обработка боковых и плечевых швов. Самостоятельная работа.

Пр. работа: Стачать боковые и плечевые швы. Обметать срезы на спец. машине.
	2

	
	Подкройные обтачки. Дублирование деталей.

Пр. работа: Изготовление подкройных обтачек и их дублирование.
	2


	
	
	

	
	Обработка срезов горловины и пройм обтачками.

Пр. работа: Обработка срезов горловины и пройм обтачками.
	2

	
	Обработка срезов горловины и пройм окантовочным швом.

Пр. работа: Обработка срезов горловины и пройм окантовочным швом.
	2

	
	Проведение второй примерки. Обработка изделия после примерки.

Пр. работа: Проверить длину изделия, прилегание по пройме и горловине. Выявить дефекты и устранить их.
	2

	
	Обработка нижнего среза изделия.
Окончательная обработка изделия.

Пр. работа: Окончательная отделка и влажно-тепловая обработка изделия.
	2


	
	
	

	
	Творческий проект «Ночная сорочка».
	2

	
	Пр. работа: Защита проекта.
	2

	5
	Уход за одеждой
	2

	
	Уход за одеждой. Чистка и стирка швейных изделий.

Пр. работа: Изучение символов ухода за текстильными изделиями.
	2

	6
	Интерьер жилого дома
	2

	
	Роль комнатных растений в жизни человека. Уход за растениями.

Пр. работа: Перевалка комнатных растений.
	2

	7
	Гигиена девушки, косметика
	2

	
	Гигиена девушки, макияж.

Пр. работа: Определение цветотипа внешности с помощью тестов.
	2

	8
	Кулинарные работы
	6

	
	Приготовление обеда в походных условиях.

Пр. работа: Творческий проект «Расчёт количества и состава продуктов для похода».                                                                           Блюда из мяса.

Пр. работа: Приготовление блюд из мяса.
	2


	
	Изделия из пресного теста, технология приготовления.

Пр. работа: Приготовление блюд из пресного теста. Блюда из фруктов и ягод
	2

	
	Кисломолочные продукты и блюда из них

ПР. работа: Приготовление блюд из кисломолочных продуктов.


	2

	9
	Рукоделие: вязание крючком 
	8

	
	Основы вязания крючком. Инструменты и материалы. Основные виды петель.

Пр. работа: Выполнение столбиков без накида.
	2

	
	Основные виды петель. Вязание по кругу.

Пр. работа: Выполнение столбиков без накида.

 Основные виды петель. Столбик с накидом.

Пр. работа: Выполнение столбика с накидом.
	2


	
	Вязание по кругу.

Пр. работа: Ажурное вязание по замкнутому кругу.
	2

	
	Техника вязания салфеток. 

Пр. работа: Вязание салфеток.
	2

	
	Вышивка .
	8

	
	Выбор материалов , инструментов

Пр. работа: Составление технологической последовательности.
	2

	
	Техника выполнения  шов «крест»
	2

	
	Пр. работа: Панно в технике шов «крест»
	2

	
	Пр. работа : Панно в технике шов  «крест»
	2

	
	Итого:
	68


8 класс

	№ п/п
	Тема урока
	Кол-во часов

	
	
	

	1
	Вводное занятие.
	1 

	
	Инструктаж по охране труда.
	1 

	2
	Домашняя экономика и основы предпринимательства
	3 

	
	Семья, как экономическая ячейка общества. Предпринимательство в семье.

Пр. работа: Расходы и доходы в семье.
	1 

	
	Семейный бюджет. Доходная и расходная части бюджета. Тест.

Пр. работа: Расчёт затрат на питание в семье и пути их снижения.
	1

	
	Сбережения. Личный бюджет.

Пр. работа: Составление хозяйственной книги учета.
	1

	4
	Художественная обработка материалов 

(в том числе проект)
	18 

	
	Вышивка 
	10 

	
	Художественное творчество и народные ремёсла.

Дизайн вышивки. Подготовка к вышивке, инструменты, материалы.

Техника владимирского шитья.
	1 


	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	Выполнение односторонней глади. Белая гладь. Приёмы выполнения белой глади.
	1 

	
	
	

	
	Двусторонняя гладь. Приёмы выполнения двусторонней глади.
	1 

	
	 Художественная гладь. Приёмы выполнения художественной глади.

Атласная гладь. Техника выполнения глади.
	1 

	
	
	

	
	Штриховая гладь. Техника выполнения глади.

Швы «узелки» и «рококо».
	2 

	
	Вышивание натюрморта. Вышивание пейзажа.
Определение потребности и КФЗ проекта. 
	1 

	
	Дизайн – спецификация Выработка первоначальных идей, выбор лучшей идеи
	1 

	
	
	

	
	Экономический и экологический анализ.
	1 

	
	Оценка изделия и самооценка проекта. Защита проекта «Подарок»
	1 

	
	Вязание на спицах. 
	8 

	
	Вязание на спицах. Инструменты материалы. Лицевые и изнаночные петли.  
Пр. работа: Лицевые и изнаночные петли.  
	1 

	
	Убавление прибавление петель. Ажурное вязание
Пр. работа: Ажурное вязание
	1 

	
	Изготовление шапки и шарфа. Творческий проект. Потребность. КФЗ. Набор идей.
	2 

	
	Изготовление шапки и шарфа. Выбор лучшей идеи. Дизайн –анализ.
	2

	
	Изготовление шапки и шарфа. Исследование. Экономические расчеты.
	1

	
	Защита проекта
	1

	5.
	Материаловедение
	1 

	
	Химические волокна. Свойства и производство. Сложные переплетения нитей в тканях.
	1 

	6.
	Элементы машиноведения
	1

	
	Приспособление малой механизации 
	1 

	7.
	Проектирование и изготовление поясного изделия
	8 

	
	Брюки история и мода. Мерки для построения чертежа брюк. 
	1 

	
	Построение основы в м:1:4. 
	1 

	
	Способы моделирования брюк и виды отделок Подготовка выкройки к раскрою. 
	1 

	
	Раскладка выкройки обмеловка и раскрой. 
	1 

	
	Технология обработки вытачек и складок. Скалывание и сметывание деталей кроя.
	1 

	
	Обработка карманов
	1 

	
	Проведение примерки исправление дефектов. Обработка застежки. 
	1 

	
	Обработка низа брюк. Окончательная обработка. 
	1 

	
	Кулинария.
	2 

	
	Домашняя птица и ее кулинарное использование.
	1 

	
	Подача готовых блюд к столу. Правила пользования столовыми приборами. Правила поведения за столом
	1 

	
	 ИТОГО:
	34

	
	9 класс

	

	1.
	Вводный инструктаж по технике безопасности правила поведения в кабинете «Технология», санитарно-гигиенические требования.
	1 

	2.
	Кулинария
	2 

	
	Физиология питания Сервировка стола к обеду 
	1 

	
	Приготовление блюда из мясных продуктов и овощей. Блюда национальной кухни
	1 

	3.
	Художественная обработка материалов. Рукоделие 
	21 

	
	Вязание крючком  
	8 

	
	Основные элементы вязания крючком Подборка материалов, инструментов и приспособления
	1 

	
	Вязание полотна.
Практическая работа.
	1 

	
	Техника филейного вязания. 

Пр. работа: Вязание полотна.
	1 

	
	Декоративная отделка трикотажных изделий 
Пр. работа: Декоративная отделка трикотажных изделий  
	1 

	
	Модные аксессуары. 
	1 

	
	Творческий проект. «Сумка для пляжа» 
	3

	
	Аппликация .
	4 

	
	Аппликация. Аппликация техника выполнения.  Объемная аппликация. Разработка группового творческого проекта. Творческого проекта «Настенное панно»
	1 

	
	Выбор темы проекта. Выбор материалов. Дизайн-анализ проектируемого изделия. Оценка стоимости готового изделия
	1 

	
	Разработка чертежа изделия. Выполнение проекта
	1 

	
	Выполнение проекта. Защита проекта
	1 

	
	Вышивание.  Художественная гладь. .
	9 

	
	Рабочее место. Инструменты, материалы и приспособления.  
	1 

	
	Техника владимирского шитья. Белая гладь, атласная и штриховая гладь. 
	1 

	
	Изготовление натюрморта. 
Пр. работа: Запуск проекта. 
	2 

	
	Пр.работа: Выполнение творческих работ. Выбор идей. Дизайн-анализ.  
	2 

	
	Пр. работа: Выполнение творческих работ. Исследование. Экономические расчеты. 
	2 

	
	Презентация проекта и работы
	1 

	4.
	Профессиональное самоопределение. 
	1 

	
	Основы профессионального самоопределения Классификация профессий. Внутренний мир человека и профессионального самоопределение.
	1 

	5.
	Материаловедение.                                                                                                                                           
	1 

	
	 Новые ткани нетканые материалы. Свойства тканей из смешанных волокон.
	      1

	6.
	Элементы машиноведения.   
	1 

	
	Приспособление малой механизации
	1 

	7.
	Составление выкроек из частей конструктивных основ плечевых изделий.  
	6 

	
	Технология обработки деталей швейных узлов. Шлица.

Пр. работа: Изготовление шлицы.
	1 

	
	Обработка и втачивание воротника в горловину. Виды отделок.
Пр. работа: Обработка и втачивание воротника в горловину 
	2 

	
	Пр. работа: Построение чертежа одношовного рукава и манжеты. 
	1 

	
	Пр. работа: Соединение рукава с притачной манжетой. 
	1 

	
	Окончательная обработка изделия. Влажно-тепловая обработка.
	1

	
	Итого
	33


6. Требования к уровню подготовки учащихся.
В результате изучения предмета «Технология» учащиеся должны знать:

·  о влиянии на качество пищевых продуктов отходов промыш​ленного производства, ядохимикатов, пестицидов, радионуклидов и т. п.;
·  о применении системы автоматического проектирования при конструировании и моделировании одежды;
· общие сведения о полезном и вредном воздействии микроор​ганизмов на пищевые продукты, источники и пути проникнове​ния болезнетворных микробов в организм человека, о пищевых инфекциях, заболеваниях, передающихся через пищу, о профи​лактике инфекций;
· правила оказания первой помощи при ожогах, поражении электрическим током, пищевых отравлениях;
· способы приготовления пресного теста, раскатки теста, технологии приготовления блюд из пресного теста, способы защипки краев пельменей, вареников, чебуреков, правила варки пельменей, вареников и других изделий из пресного теста, способы определения готовности;
· значение кисломолочных продуктов в питании человека, ассортимент кисломолочных продуктов;
· условия и способы хранения кисломолочных продуктов;
· кулинарные блюда из творога, технология их приготовления;
· общие сведения о пищевой ценности фруктов и ягод, о содер​жании в них минеральных веществ, углеводов, витаминов, о сохранности этих веществ в процессе хранения и кулинарной об​работки, методы определения качества ягод и фруктов, сроки сбора ягод и фруктов в домашнем хозяйстве;
· назначение и правила первичной обработки фруктов и ягод, технология приготовления пюре, сиропов из ягод и фруктов, го​рячих и холодных фруктовых супов, желе и муссов;
· о сервировке стола («Сибирские пельмени»); правилах поведения в гостях, поведения за столом;
· технологию приготовления варенья, повидла, джема, марме​лада, цукатов, правила и сроки сбора, перевозки и хранения плодов и ягод для варенья, значение количества сахара или са​харного сиропа для сохранности и качества варенья, способы определения готовности варенья, способы засахаривания ягод и фруктов без стерилизации;
· санитарно-гигиенические требования к детской комнате; возможности применения техники вязания крючком различ​ных петель и узоров, их условные обозначения;
· роль комнатных растений и способы их размещения в интерьере, влияние комнатных растений на микроклимат помещения, правила составления букета, искусство дарить цветы;
· основные свойства искусственных волокон и тканей из них, характеристику сложных переплетений, зависимость свойств тканей от вида переплетения;
· виды соединений деталей в узлах механизмов и машин, их условные обозначения на кинематических схемах;
· устройство качающегося челнока универсальной швейной машины, принцип образования двухниточного машинного стежка, назначение и принцип получения зигзагообразной строчки;
· виды женского легкого платья и бельевых изделий, эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к бельевым швейным изделиям, правила измерения фигуры человека, условные обозначения мерок для построения чертежа основы жилета, особенности моделирования плечевых изделий на основе чертежа ночной сорочки;
· назначение, конструкцию, технологию выполнения и условные графические обозначения швов: стачных (запошивочного, двойного, накладного с закрытыми срезами) и краевых (окантовочного с открытым и закрытым срезами, окантовочного тесь​мой); технологическую последовательность обработки проймы и горловины подкройной и косой обтачкой, кружевом; обработку застежки планкой; притачивание кулиски;
· экономную раскладку выкройки на ткани с направленным рисунком, с симметричными и асимметричными полосами, техно​логическую последовательность раскроя ткани, правила подго​товки и проведения примерки, выявление и исправление дефек​тов изделия, способы отделки и влажно-тепловой обработки, тре​бования к качеству готового изделия;
· правила ухода за бельевыми изделиями, применение швейной машины для ремонта швейных изделий, способы поднятия пе​тель на трикотажных изделиях;
·  о единстве стиля костюма, прически, косметики, интерьера;
· правила пользования средствами косметики; свойства естественных красителей; правила нанесения и снятия масок, выполнения макияжа.

В результате изучения предмета «Технология» учащиеся должны уметь:

· оказывать первую помощь при ожогах и поражении электрическим током, пищевых отравлениях;
· приготавливать пресное тесто и блюда из него, защипывать края пельменей, вареников, чебуреков;
· проводить первичную обработку фруктов и ягод, приготавливать из них пюре, сиропы, фруктовые супы, желе и муссы; варить варенье, повидло, джем, мармелад, цукаты; определять готовность варенья, перекладывать варенье на хранение, переваривать прокисшее варенье;

· готовить творог из молока;

· оборудовать детский уголок;

· выращивать комнатные растения и размещать их;

· подготавливать материалы к вязанию, подбирать крючок в зависимости от толщины нити, выполнять раппорт узора по записи;
· соблюдать правила санитарии, гигиены, безопасной работы в мастерских;
· применять ткани из искусственных волокон в швейных изделиях;
· определять виды соединений деталей в узлах механизмов и машин; читать кинематические схемы; разбирать и собирать челнок, закреплять строчку обратным ходом швейной машины, обметывать срезы деталей и обрабатывать петли зигзагообразной строчкой;
· работать с журналами мод, читать и строить чертеж, снимать и записывать мерки, моделировать выбранные фасоны платья;
· выполнять машинные швы: стачные (запошивочный, двойной, накладной с закрытыми срезами) и краевые (окантовочный с открытым и закрытым срезами, окантовочный тесьмой), обрабатывать пройму и горловину подкройной обтачкой, кружевом, тесьмой, обрабатывать застежку планкой, притачивать кулиску;
· выполнять раскрой ткани с направленным рисунком, с симметричными и асимметричными полосами, заготавливать косые обтачки, обрабатывать срезы рукавов, низа платья косой обтачкой или тесьмой, проводить примерку и исправлять дефекты, оценивать качество готового изделия;
· выполнять штопку швейных изделий с помощью швейной машины, поднимать петли на трикотажных изделиях.

